
Traditionelle Verarbeitung für höchsten Genuß:

Feinste Delikatessen aus
der Manufaktur

Der Umgang mit empfindlichen und hoch-
wertigen Waren gehört zu den Kernkompe-
tenzen der Fischmarkt Hamburg-Altona
GmbH. Vom Edelfisch aus den Tiefen des
Nordatlantik bis zu den exotischen Meeres-
früchten Asiens erfüllt eine sorgsame 
Behandlung die Anforderungen der an-
spruchsvollen Küche. Unser Team von
erfahrenen Spezialisten sorgt für die fach-
kundige Aufbereitung und Behandlung 
der sensiblen Produkte.

An der Schnittstelle zwischen Groß- und
Einzelhandel und in unmittelbarer Nähe zur
A7 erhalten Sie vom Kühlhaus bis zum Zoll-
Lager, von der Produktion bis zur Verede-
lung, von der Frostung bis zur Etikettierung
den kompletten Service aus einer Hand.

Mit modernem Maschinenpark werden hochwertige Rohstoffe
handwerklich zu edlen Spezialitäten verarbeitet

Tiefkühllagerung bei -24° in verkehrsgünstiger Lage

Die Produktion und Weiterverarbeitung von
Fischfeinkost hat am Fischereihafen eine
lange Tradition. Schon seit Jahrhunderten
werden am Elbufer Heringe und Aale geräu-
chert oder mariniert.

Auch in Zeiten perfektionierter Tiefkühlketten
haben diese Delikatessen einen der vorderen
Plätze in der Beliebtheitsskala der Fisch-
gerichte gehalten. Die Fischmarkt Hamburg-
Altona GmbH stellt sich traditionsbewußt und
ambitioniert den Anforderungen des Marktes
und seiner Kunden.

Mit modernstem Maschinenpark und erfahre-
nen Fachkräften werden Fischspezialitäten für
den Groß- und Einzelhandel handwerklich ge-
fertigt und professionell distribuiert. Selbstver-
ständlich bieten wir Ihnen neben der Produk-
tion auch den kompletten Service rund um Ihre
Ware: von der Kommissionierung bis zur Ver-
zollung, von der Sortierung bis zur Verpackung
sind wir für Sie da.

Jeden Morgen fangfrisch: Edelfische in der Markthalle

Hochwertige und empfindliche Spezialitäten werden
zunehmend per Luftfracht transportiert

Bis vor wenigen Jahren stand noch die auf
das Jahr 1886 zurückgehende traditionelle
Fisch-Auktion im Zentrum der Handelsaktivi-
täten. Heute werden die Warenströme in ge-
schlossenen Kühlketten zwischen den Fang-
gebieten und dem Hamburger Elbufer per
Truck oder Luftfracht zunehmend „online“ 
bewegt. Früher wie heute ist Hamburg einer
der bedeutendsten deutschen Märkte für
Frischfisch und Seafood.

Arbeit von Spezialisten für Gourmets: qualifizierte
Mitarbeiter garantieren optimale Qualität

Die Fischmarkt Hamburg-Altona GmbH 
vermittelt zwischen den internationalen Liefe-
ranten und den regionalen Kunden aus Groß-
handel und Produktion. Als integriertes Modul
weltweiter Logistik bieten wir die vom Markt
verlangte Premium-Qualität zu attraktiven
Konditionen auch in kleineren Chargen. Groß-
und Einzelhändler, Gastronomen und Einkäufer
finden hier täglich ihren Markt. Die unmittel-
bare Nähe zu frischem Fisch und Meeres-
früchten aus aller Welt und das unverwechsel-
bare Ambiente locken aber auch anspruchs-
volle Privatkunden an die Große Elbstraße.

Moderne mit Tradition – der Fischmarkt um 1930

Mit Leidenschaft für frischen Fisch und Seafood 

Spezialitäten aus allen Weltmeeren kommen
frisch auf den Markt

Von der Auktion bis zur Distri bution:

Ausgefeilte Logistik _
hochwertige Ware

Kurze Wege zu frischem Fisch:

Handel und Wandel
am Fischmarkt



Büros mit Stromanschluß

Arbeiten mit Perspektive

Als Bürostandort ist das Elbufer längst
nicht mehr nur für Reedereien oder hafen-
orientiertes Gewerbe interessant – der 
Anschluss an diese hanseatische „Old
Economy“ ist zu einem begehrten Umfeld
für Unternehmen mit Anspruch geworden.
Nicht nur Atmosphäre und Perspektive,
auch die Verkehrsanbindungen sprechen 
für den Standort: in wenigen Minuten sind 
sowohl die Innenstadt als auch die Auto-
bahn A7 zu erreichen.

Die systematische Entwicklung und 
Aufwertung des vorhandenen Immobilien-
bestandes sowie Investitionen in hochwerti-
ge und stilvolle Umbauten kennzeichnen
das Niveau unseres Engagements. Das Elb-
kaihaus und die denkmalgeschützte Halle D
sind unübersehbare architektonische Zei-
chen dieses dynamischen Wandels.

Maritimes Ambiente ist am Elbkaihaus kein Fremdwort
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Im Überblick:

Fischmarkt Hamburg-Altona

Unsere Betriebsbereiche mit ihrem Leistungsangebot

Gewerbeflächen

Büros

Flächen für die
Gastronomie

Fischmarkt Hamburg-Altona GmbH (ein Unternehmen der HHLA-Gruppe)
Große Elbstraße 137 · 22767 Hamburg · Telefon 040 - 380 12 55 · Fax 040 - 380 12 46
info@fischmarkt-hamburg.de · www.fischmarkt-hamburg.de

Seafood,
Service & Meer

Transparent und edel: Planung für ein Büro in
einem Umbauprojekt

Werbeagenturen, Kanzleien, Verlage oder 
Redaktionen lassen sich neben traditionellen
Fischhandelshäusern nieder. Helle und reprä-
sentative Räume mit Blick auf Elbe und Hafen
sind ideal für Dienstleister, die sich, genauso
wie ihren Kunden und Besuchern, etwas Be-
sonderes bieten wollen.

Handel · Manufaktur · Logistik

Vermietung

Immobilien

Handel Logistik Manufaktur

Kommissionierung

Hochregal-Lagerung

Offenes Zoll-Lager

Verpackungs-
service

Frostung

Veredelung

Qualitätssichernde 
Verarbeitung von
TK-Produkten

Produktion von 
Fischprodukten
in Gelee

Fischauktion

Fischhandel

Fischumschlag

Seafood


